


Enzymy to zwiazki, ktore przyspieszaja
przebieg reakcji zachodzacych w
organizmie.




Wszystkie enzymy majg nastepujace
wiasciwosci:
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e S3 swoiste wzgledem danego
substratu- wigze sie wytacznie z
okreslonymi substancjami.

* S3 swoiste wzgledem
przeprowadzonej reakcji, poniewaz
uczestniczg tylko w jednym okresinym
typie reakgc;ji.

Wiadciwodci

enzymow:

* Nie zuzywaja sie w przebiegu reakc;ji -
dzieki czemu mogg by¢ wielokrotnie
wykorzystane.




Wiekszos¢ enzymow to biatka. Sktadajg sie one z czesci biatkowej i czesci
niebiatkowe;j.

Czescig niebiatkowg moga byc jony metalu np. Magnezu czy cynku, oraz
czgsteczki organiczne np. witaminy.

Kazdy enzym ma centrum aktywne — to obszar, w ktorym wigza h
czasteczki jednego substratu lub kilku substratow. o
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Jak dziataja
enzymy?

Enzymy dziataj3a jak katalizatory,
czyli substancje ktore przyspieszajg
reakcje przez obnizenie jej energii
aktywacji.



Podczas reakcji chemicznej
enzym faczy sie z jednym
substratem lub kilkoma
substratami. Po potaczeniu
powstaje produkt, ktory
odiacza sie od enzymu.
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* Dzieki potgczeniu sie enzymu z
substratem obniza sie energia aktywacji
reakcji.

Jest to energia, ktora jest potrzebna na
poczatku kazdej reakcji chemicznej.

W jaki sposob
enzymy
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* S3 swoiste wzgledem danego substratu
e S3 swoiste wzgledem danej reakgji

* Nie zuzywajg sie w reakcjach

Enzymy maja
charakte rystycz ne § 1 Wiasciwosci enzymow:
W+a S,C I WO S, CI © swoisto$¢ substratowa — dany enzym

wigze sie wytgcznie z okreslonym
substratem, np.:
- enzym maltaza, substrat maltoza
Gl © swoisto$é katalizowanej reakcji — polega
na tym, ze pojedynczy enzym katalizuje
zestaw reakcji jednego typu, a niekie
tylko jedng okreslong reakcj ‘




Kataliza enzymatyczna

Kataliza enzymatyczne przebiega wedtug nastepujgcych etapow:

aktywowanie centrumi substratéw, majgce na celu ich
przestrzenne dopasowanie

wytworzenie kompleksu enzym-substrat, co obniza energie
aktywacjii umozliwia szybkie zajs$cie procesu
oddzielenie enzymu od produktow
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Etapy katalizy enzymatycznej:

Wigzanie substratow z
enzymem

Tworzenie kompleksu enzym-
substrat

Powstanie produktu, ktory
oddziela sie od enzymu



